关于乳糖酶在食品中的应用
遂宁市市场监督管理局：
乳糖酶在《GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中涉及两个类别。

1，食品添加剂功能类别中的“其他”类。若按此类使用，则需符合表A.1，然A.1中明确备注信息中的来源、供体符合表C.3的乳糖酶可以在“调制乳”等食品类别中使用。如下图（详见安全标准第72页）：
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2，乳糖酶在《GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》食品添加剂功能类别中的“酶制剂”类（附录C.2.3）（详见安全标准184页）。其中又规定了表C.3酶制剂（含乳糖酶）在食品加工中允许使用的酶，各种酶的来源和供体应符合表中的规定。如下图：
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综上，乳糖酶作为“酶制剂”使用，食品安全标准却没有规定适用范围及最大使用量，是否可以理解为：如果以“酶制剂”功能添加到食品中，是否可以不受食品添加剂的使用及用量限制？比如：固体饮料中添加酶制剂“乳糖酶”。还请贵局领导及专家及时解答，及时回复！
此致！

敬礼！
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